A Bellecour, les « apprentis pizzaioli »
mettent la main a la pate

Les enfants confectionnent eux-mémes leur pizza avant de la déguster en famille

C ELA fait plusieurs mois
que ¢a dure et ce ne
sont pas les enfants, trans-
formés en « apprentis piz-
zaioli » qui s'en plaindront.
Le mardi, pour les cuisiniers
en herbe, préparer eux-
mémes la pizza qu'ils vont
manger, c'est permis !

Au centre de la salle du Pizza
Pino Bellecour, tout est prét
pour les accueillir. Une petite
table est garnie de tous les
ingrédients indispensables
i la réussite de I'opération.
de la pate de départala
touche d’olives finale. Pour
la décoration, une bougie
entourée de petite biiches
matérialise I'ambiance feu
de bois. Le cérémonial est
bien huilé : « 'apprenti piz-
zaiolo » doit d’abord penser
a se laver les mains avant de
revetir une tenue appro-
priée. C'est en effet coiffés
d’une toque et protégés d'un
tablier que les enfants se
voient expliquer par un piz-
zaiolo les différentes étapes
de la recette. Il faut d'abord
étaler la pate, en appuyant
bien fort avec les mains, puis
la garnir de sauce tomate
avant de la recouvrir suc-
cessivement de tomates,
de jambon, de fromage et
enfin d'olives. L'apprenti
délaisse alors le tablier de

cuisinier pour endosser une
chemise rayée de serveur.
Une fois cuit, il améne le
chef d'ceuvre jusqu'a la table
de ses parents, sous les
applaudissements des ser-
Veurs.

Entre 7 et 12 ans en théorie
En théorie, les apprentis doi-
vent avoir entre sept et
douze ans, en pratique, il
leur suffit surtout d'étre
séduits par le projet. Del-
phine, la premiére a revétir
la toque n'a que 6 ans mais
déja un goiit prononcé pour
les pizzas. Bien qu’elle ait
« attrapé un rhume dehors »,
elle se concentre sur sa tiche
et s'alarme au moment oi1
quelques bouts de fromages
échappent a son attention
et au cadre de la pizza. Le
plus amusant pour elle, bien
évidemment, c'est de
« mettre le froma;, des oli'et
des toma'. :
Delphine savait avant de
venir qu'elle allait confec-
tionner une pizza, les autres
enfants, venus diner en
famille, découvrent cette
possibilité sur place et ne
s'en privent pas.

Une soirée pimentée
Marie-France a huit ans et
demi et prétend ne pas étre

trés gourmande. Elle a hésité
avant d'accepter la proposi-
tion de la serveuse mais
a finalement décidé de
pimenter sa soirée. « Une
dame m'a proposé alors j'ai
pas voulu. Puis j'ai mangé
du piment et j'ai bien
voulu. »

Finalement, Marie-France
est conquise. « C'était mer-
veilleux » affirme-t-elle, « ce
que j'ai préféré, c'était d'é-
taler la tomate parce que
¢a m'a fait rire ! ».

Ce fut ensuite au tour de
Samy, qui, du haut de ses
cing ans, s'est appliqué a
étaler la pate d'une main
ferme.

Tout cela sous le regard
attentif de sa grande sceur,
Nour, qui n'en a pas perdu
une miette grace a son appa-
reil numeérique.

La petite Amalia vient, elle,
de finir de mettre la main &
la pate, elle s'exclame, la
main dans celle de sa meére,
« Maman, j'veux faire une
autre pizza ! » Cri du cceur
ou complainte de I'esto-
mac ?
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Delphine, 6 ans et un grand avenir dans la restauration et surtout un goiit prononcé
pour les pizzas / phato Jean-Mare Collignon



